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on parlar del pesce se
non sai del mare. Pa-
rafrasando questo pro-

verbio greco si potrebbe anche
dire: non parlar dell’uva (e, per
estensione, del vino), se non sai
del terreno. Mentre il mare &
materia liquida in movimento
selezionabile con pochi para-
metri (temperatura, profondita,
salinita, correnti) per il terreno
¢ tutt’altra faccenda. Ben piu
complicata. Non entriamo nei
dettagli, ci vorrebbero trattati
geologici, fisici, chimici e via di
questo passo. Ci basta vedere,
per immaginare la complica-

22 1l mio vino luglio 2012

Anatomia e scrupoloso studio
del territorio con il progetto
Vulcania, varato dal Consorzio
del Soave, per migliorare
ancora le differenti qualita

delle uve e del vino -

zione, quante terre diverse (con
le loro diverse caratteristiche)
ci possono essere in una stessa
collina, su un solo versante, ad-
dirittura nel medesimo vigneto,
pur se di piccole dimensioni.

Buona parte dei terreni che sono
stati scelti dall'uvomo per pian-
tarci le viti hanno due origini.
Sono residui di antiche escur-
sioni di ghiacci verso le pianure
oppure, in quantita ancora mag-

giore, di fenomeni vulcanici.
Intendendo con questi ultimi
anche quelle spinte sotterranee
che hanno creato catene mon-
tuose o faglie. Vulcano dunque
inteso non solo come la monta-
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gna conica col pennacchio di fu-
mo e la neve sul cappello (vedi
I'Etna, per intenderci) o quella
dai fianchi brulli e il cratere ben
definito (vedi il Vesuvio), uno
esplosivo e I'altro dormiente,
ma anche attivita sotterranee di
varia origine e comportamento
che hanno dato formazione a
terreni dalla morfologia molto
articolata. Il mondo scientifico
anglosassone definisce 'attivita
vulcanica, in tutte le sue forme,
“la fabbrica della terra”. Proprio

La garganega € la tipologia di uva bianca piu diffusa sulle colline
tra Verona e Vicenza e si distingue per i suoi spiccati profumi.

perché da sempre da origine ai
territori ed ¢ capace poi anche
di modificarli.

Le terre vulcaniche sono bene-
vole verso la coltivazione della
vite, per la varieta e la qualita
delle sostanze che il magma, le
ceneri, le polveri contengono e
che trasformano al contatto con
I'aria, alla profondita, alla tem-
peratura. Quando noi pensiamo
ai vini di territori vulcanici ci
vengono in mente i vini etnei
o campani, tutt’al piti quelli di

Pantelleria. Invece ci sono vini
da uve di terreni vulcanici in
molte parti del nord-est itali-
co, dall’Alto Adige al Veneto,
nell’area dei Castelli Romani,
nella Gallura, nell’entroterra
toscano, sul litorale campano.
Uno si immagina rocce nere,
laviche, ma i terreni possono
essere giallastri, argillosi, sab-
biosi.

Spesso la potenza eruttiva &
passata dal fondo del mare.
Quelle colline tondeggianti e
verdissime che vedi oggi in di-
verse aree venete, dalla zona di
Conegliano ai Colli Euganei, fi-
no nei veronesi Lessini, milioni
d’anni fa erano coni vulcanici
attivi circondati da lagune. Vai
in certe aree dove si coltiva gar-
ganega, per esempio, gratti il
terreno e, senza neanche andare
troppo in profondita, trovi zol-
le e pietre inequivocabilmente
vulcaniche e fossili marini. I1
Museo di Bolca, a 800 metri
d’altezza tra i colli della Lessi-
nia, ne & pieno.

Mentre i vulcani siciliani o
quello campano sono tenuti
sempre sotto attenta osserva-
zione, quelli di altre aree, co-
me quelle venete, sempre per
restare in zona, sono vulcani
dimenticati. I loro suoli, perd, »
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sono ancora in impercettibile
ma continua trasformazione, le
mille materie che contengono
continuano a sfaldarsi, a strati-
ficarsi, a rimescolarsi. Un mon-
do minerale “vivo”. Che desta
sempre sorprese in chi le sa co-
gliere, anche attraverso studi e
valutazioni che si riflettono sui
prodotti della terra, come I'uva.
Abbiamo accennato all’area ve-
ronese e alla garganega, che ¢ la
madre generosa del vino Soave.
I1 Consorzio di Tutela del Soave

Soave Doc classico

Soave Doc Classico 2010
Canoso

Via Roma 97

37032 Monteforte
d‘Alpone (Vr)

tel. 045.6101981
WWW.canoso.it

5 euro

Giallo paglierino con
riflessi dorati. Il bouquet
dei profumi ricorda il
gelsomino e la mandorila.
Al palato ha un'ottima
sapidita. Finale fruttato.

VRO

Soave Doc Classico
“Montesei" 2011

Le Battistelle

Via Sambuco 114
37032 Monteforte
d'Alpone (Vr)

tel. 045.6175261

fax 045.6175261
7.70 euro

Colore giallo carico
brillante. I profumi
ricordano gli agrumi e la
nocciola. Al palato ha una
buona sensazione fresca e
minerale.Persistente.

— lo citiamo spesso soprattutto
perché & una struttura decisa-
mente agile, attiva, propositiva
— gia diversi anni fa si impegno
a fondo nello studiare, chiaman-
do nei campi i massimi esperti
in materia geologica e agro-
nomica, i suoli vulcanici della
propria area di competenza. 1
risultati di quegli studi possono

Le aree di produzione

del Soave godono di un clima
mite con estati temperate

e inverni non troppo rigidi.

Soave Doc Classico
“Montefoscarino” 2011
Santa Sofia

Via Ca' Dede' 61

37029 San Pietro in Cariano (Vr)
tel. 045.7701074
www.santasofia.com

6,50 euro

Colore giallo carico con
sfumature brillanti. Dal
bicchiere salgono sentori
di banana, mela e anice.
In bocca é fresco grazie
all'acidita. Persistente.

Soave Doc Classico 2010
Fornaro

Via San Matteo 68
37038 Soave (Vr)

tel. 045.6190047

fax 045.6190047
www.fornarovini.com
10 euro

Giallo paglierino con

riflessi oro. Ottimi profumi
dimelone, pesca e una
leggera nota di menta.
Aromatico e corposo in
bocca. Elegante sensazione
di mandorila nel finale.

Soave Doc Classico “Terre
dei Monti - valentina” 2010
Martinelli Bruno

Via Micheletti 28

37032 Monteforte
d‘Alpone (Vr)

tel. 045.6100867
www.terredeimonti.com
7,20 euro

Colore giallo carico con
riflessi dorati. I profumi
decisi ricordano la banana,
il bergamotto e il cocco. In
bocca @ molto morbido e
fresco. Finale di vaniglia.

Soave Doc Classico
“Castelcerino” 2010
Visco & Filippi

Via Liberta 55

37038 Soave (Vr)

tel. 045.7675005
www.cantinafilippi.com
11 euro

Giallo carico con venature
brillanti. Al naso salgono
note di frutta come il
pompelmo. In bocca &
fresco e morbido. Nel
retrogusto compare una
lieve sensazione di menta.

Soave Doc Classico

“Ca’ di Mori - Ragaiol” 2010
Cantina di Castelnuovo
del Garda

Via Palazzina 2

37014 Castelnuovo del Garda (Vr)
tel. 045.9816200
www.cantinacastelnuovo.com
7,40 euro

Giallo paglierino con riflessi
dorati. Ottimi profumi di
frutta come laperaeil
mango. In bocca ha una
gradevole sensazione
fresca. Lungo il finale.

Soave Doc Classico
“Pressoni” 2010
Cantina del Castello
Corte Pittora s

37038 Soave (Vr)

tel. 045.7680093
www.cantinacastello.it
15 euro

Colore giallo carico
tendente al dorato. Ottimi
sentori di pesca, banana

e nocciola. In bocca é
morbido e di buona acidita.
Gradevole nota di miele ne|
finale di gusto.
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soave Doc Classico
“Soraighe Libet" 2011
Bennati

Via Legnaghi Corradini 38
37030 Cazzano di
Tramigna (Vr)

tel. 045.7820514
www.casavinicolabennati.com
760 euro

Giallo paglierino brillante
con sfumature verdi. |
profumi intrecciano note
di fiori e di frutta. Al palato
ha una buona sensazione
fresca e minerale.

Soave Doc Classico
“Monte Tondo" 2011
Monte Tondo

Via San Lorenzo 89
37038 Soave (Vr)

tel. 045.7680347

fax 045.6198567
www.montetondo.it
15 euro

Colore giallo paglierino con
sfumature verdi. | profumi
richiamano i fiori bianchi

€ la mandorla. Al palato ha
una buona acidita e una
buona sensazione sapida.

Soave Doc

Soave Doc “Roncathe” 2011
Corte Moschina

Via Moschina 1

37030 Ronca (Vr)

tel. 045.7460788

fax 045.7460788
www.cortemoschina.it

7 euro

Giallo paglierino con
riflessi verdi. Il bouquet dei
profumiricorda la frutta
come la mela e la pera.

In bocca ha una buona
freschezza e un piacevole
finale lievemente doice.

Soave Doc "Vigna della
Corte” 2010

Corte Adami

Via Circonvallazione Aldo
Moro, 32

37038 Soave (Vr)

tel. 045.7680423
www.corteadami.it

10 euro

Colore giallo carico tendente
al dorato. | profumi
ricordano la pera e la pesca
e i fiori bianchi. In bocca &
fresco, morbido e di buona
acidita. Finale persistente.

Soave Doc 2010
Casarotto -

Via Pasquaro 12

37030 Montecchia

di Crosara (Vr)

tel. 045.7450165
www.vinicasarotto.com
7 euro

Colore giallo carico con
sfumature dorate. Dal
bicchiere escono note

di glicine, pera e pesca. Il
gusto & fresco grazie alla
buona acidita. Ottima la
sensazione sapida.

s

Soave
.:‘m e

Soave Doc “Albare” 2009
Portinari Umberto

Via S. Stefano, 2

37032 Monteforte
d'Alpone (Vr)

tel. 045.6175087

fax 045.6175087

12 euro

Colore giallo paglierino
con riflessi verdi brillanti.
| profumi ricordano i
fiori bianchi e la frutta.

In bocca é di buona
struttura. Persistente.

Soave Doc “La Capelina”
201

Antonio Franchetto

Via Binelli 22 .

37030 Terrossa (Vr)

tel. 045.7460287
www.cantinafranchetto.com
8,70 euro

Giallo paglierino con riflessi
verdi. Al naso salgono note
di mela e di pera. Il gusto

€ fresco, di buona acidita.
Nel retrogusto tornano le
note fruttate gia avvertite
all'olfatto.

Soave Doc “Motto Piane”
2010

Fattori

Via 0lmo 6

37030 Ronca (Vr)

tel. 045.7460041

fax 045.6549140
www.fattorigiovanni.it
22 euro

Giallo paglierino con
riflessi dorati. Al naso
note di pesca, melone e
albicocca. Il gusto e fresco
e invitante, di buona
acidita. Finale fruttato.

essere riassunti in una specie
di slogan: “vulcano vecchio fa
buon vino”.

I Soave, insomma, hanno acqui-
sito dai ricchi contenuti di argilla
struttura e longevita, mentre dai
principi attivi dell’elevata quan-
tita di calcare hanno ottenuto
eleganza e finezza. Liniziativa
ovviamente non si & fermata qui,
non s’ limitata alla scoperta di
quanto fa bene questo terreno.
In base ai primi positivi risultati
e con un intento di valorizzazio-
ne e confronto. il Consorzio ha

poi varato il progetto Vulcania,
con il coinvolgimento degli ad-
detti ai lavori. Primi tra tutti i
produttori, con i loro vini, di
altre zone vulcaniche. Non so-
lo italiche ma anche straniere.
All'edizione di Vulcania 2012,
che ha chiuso i battenti da po-
che settimane, si sono potuti
assaggiare bianchi provenienti
anche dalle Hawaij, da Santo-
rini, dal Giappone, dalla Nuova
Zelanda... Vini eccellenti con
caratteristiche differenti e con
una matrice comune. per auanto

articolata e complessa: il terreno
vulcanico, appunto. E comun-
que proprio questa complessita a
rendere interessante le ricerche
eil vedere “I’effetto che fa” sulle
diverse tipologie dei vini.

Vulcania non solo confronta
studi, vini, risultati, prospettive
ma, cosa importante, li comu-
nica. Anche con velocita. Con
i metodi tradizionali, se voglia-
mo, ma anche con Forum iti-
neranti ad ampio invito. Dopo
I'incontro iniziale a Soave, un
altro ce ne sara al cano opposto
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dell'Italia, a Milo, in Sicilia, il
24 agosto. Altri tour sono poi
previsti anche all’estero, varati
da un Consorzio che dunque
allarga il tiro, non solo sul “suo”
vino ma su quelli di molte aree
del nostro Paese.

Terreno e clima

11 progetto Vulcania all’esordio
identifico le caratteristiche dei
vini bianchi (Soave Doc, Soave
Classico Doc, Soave Spuman-
te Doc, Soave Superiore Docg,
Recioto di Soave Docg) in ba-
se ai differenti suoli vulcanici
su cui le uve garganega erano
cresciute. In una fase successi-
va confrontd questi bianchi con
vini di altre zone vulcaniche
d’Italia e del mondo, soprattutto

Fin dall'inizio del 1900 la zona
del Soave era conosciuta per
le caratteristiche uniche che
regalava alle uve.

Recioto di Soave Docg

Recioto di Soave Docg
“Villa Vinea - Trionfo" 2006
Riondo

Via Cappuccini 6

37032 Monteforte
d'Alpone (V)

tel. 045.6104346
www.cantineriondo.com
20 euro

Giallo dorato con riflessi
ambrati. Sentori di frutta
candita, albicocche e miele
di castagno. In bocca &
dolce ma non stucchevole.
Lungo il finale.

Recioto di Soave Docg
Classico “Sigillo” 2007
Cantina di Monteforte

Via XX Settembre 24

37032 Monteforte

d‘Alpone (vr)

tel. 045.7610110
www.cantinadimonteforte.it
20 euro

Colore ambrato con lievi
sfumature aranciate. Ottimi
profumi di agrumi canditi,
note di miele e fichi maturi.
Al palato & dolce ma ben
rinfrescato dall'acidita.

SIGILLO
e

per capire come “funzionava®
altrove. In questa terza fase si &
invece approfondita I'interazio-
ne tra suolo vulcanico e clima,
Ottenendo, dagli studi e dalle
analisi, indicazioni interessanti
e per certi versi rassicuranti. In
estrema sintesi: il terreno vul-
canico fa da stabilizzatore nei
confronti dei cambiamenti cli-
matici, sempre pili frequenti e
a volte anche devastanti (pure
in viticoltura, specie in questi
ultimi dieci anni). Leffetto vul-
cano € in sostanza come quello
di una spugna, assorbe e poi
rende. Mantenendo un ambiente
in equilibrio.

Dati alla mano, dove non c’&
stata una relazione stretta tra
suolo e radici delle piante, dove
l'equilibrio tra i due non era cosi
calibrato, poche uve si sono sal-
vate dalla maturazione ottimale
quando il clima si & comportato
non secondo i canoni a cui ci
aveva abituato (insomma “non
ci son pilt le mezze stagioni™)
ma facendo bizzarrie anche evi-
denti a danno dei prodotti agri-
coli, uva in prima fila.

Certo, il fondo vulcanico dei
vigneti non ce ’hanno mica
messo i produttori del Soave e
in particolare sulle colline vitate
veronesi, vicentine, padovane il
clima, andando a memoria, non
sembra aver fatto sfracelli. Ma
la natura, che si tratti di zolle
porose e sassi lavici o di pioggia
e sole, va conosciuta, interpre-
tata, assecondata e alla fine bi-
sogna piantare le viti giuste nei
posti a loro pitt adatte, Per poi
seguirne con scrupolo lo svi-
luppo proprio in base a queste
conoscenze naturali. Nelle aree
collinari ai piedi delle Alpi han-
no imparato, nel tempo, a farlo
bene. Se, per restare in una zona
circoscritta, il Soave continua
a rimanere, come lo avevano
descritto all’estero gia nei primi
anni del secolo scorso, “eminen-
te Classico vino bianco d’Italia™,
dei buoni motivi ci saranno. Tra
questi ci mettiamo anche la co-
noscenza - e la sua evoluzione
- dei terreni magici e in parte
ancora misteriosi dei vulcani di-
menticati. Misteri che Vulcania,
in quanto non progetto a porte
chiuse ma laboratorio sempre
aperto (vedi: www.ilsoave.com)
ogni anno cerca di svelare. €




